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1.1 OcnoeHsascr

TIOJIOTTEHIIE
o 6parcepaxcHofi KoMlrccuu n MIOY J\b I

1. O6qre rIoJIo?KeHnfl

H a nplr HIII{II aX eAI4H OHar{ ATUfl, rI KOJIJI ef I,IZUI bH OCTI4 ynp aBn eHnfl.

yqpex{AeHl4eM, B Ilenqx ocyulecTBIreHI4'fl, KoHTponq 3aoopa3oBareJIbHbIM

opraHr,r3aryueit rvrraHvrfl,4erefi, KaqecrBa AocraBJIf,eMbIX rlpoAyKTos u co6,Tro reHlafl

caHr{TapHo-rr4rlreHr{qecKux rpe6onaHufi rtpu [p]IroroBreHuu v pa3n^a'te nuurz B

MAOy J\r 1 cos4aercfl,u 1eitcanyer 6paxepa>KHafl. KoMI4ccI4-fl.

1.2 BparepaxHax KoMr,rccr,rfl pa6oraer B TecHoM KoHTaKTe c a4uurHuarpal4ueu

MAOy.

2. [IoprAorc dosAaHnfl 6parcppaxsofi nomuccnu r ee cocraB

2.1 EparepaxHaf, KoMr4aavrfl co3Aaercfl o6urzrvr co6paHl4evr MIOV ]lb 1. Cocrae

KOMr4CCI4tr, CpOKr,r ee rloJrHoMorrr{r4 yTBepxAa}oTct npI4Ka3oM 3aBeAyrcUlefo.

2.2 Cocras 6parepaxuofi xovtzccvrvr:

3aBeAyrcIqraft MAOY;
MeAUIII4 HCKa-I CeCTpa;

rloBap.

3. IlolnoMoqtlfl KoMtlccnll

3.1 OcyulecrBJrfler KoHTponb ga co6moAeHr4eM caHurapHo-rl4rzeHl4r{ecKl4x HopM

rrpr4 AocTaBKe LI pa3fpy3Ke upoAyKToB rrI4TaHI4rI.

3.2 flponeprer Ha nplrroAHocrb cKJraAcKI4e 14 Apyrl4e noMelrleHufl. Alrfl' xpaHeHLIt

rrpoAyKToB, a raKNCe ycnoBrrt I{x xpaHeHut.

3.3 ExeAHesHo cneAI4T 3a IIpaBHJIbHocTbto cocTaBl1'egvIfl, MeHIo.

KoHrporzpyer opraHzsaqzro pa6orbl Ha lIa ule6loxe.

Ocyu{ecrBJrrer KoHTponb cpoKoB peanI43aIIW rrpo4yKToB tTvraHrr.14 KaqecrBa

lpLrroToBJIeHHoI4 nI4 IrII4.

3.6 CneArar sa co6rroAeHr4eM rrpaBr4n ru.IHofi rI4rI4eHbI pa6oruuraMl4 nulqe6lora.

3.4

3.5



3.7 Периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет 

выход готовых блюд. 

3.8 Проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему 

разовых порций и количеству детей. 

 

4. Оценка организации питания в детском саду 

 

4.1 Результаты проверки выхода блюд, их качество отражаются в 

бракеражном журнале. Блюда и кулинарные изделия, соответствующие по 

вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной 

рецептуре допускаются к раздаче. ( журнал ведется медицинской сестрой); 

4.2 В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная 

комиссия вправе приостановить выдачу готовой продукции до принятия мер 

по устранению замечаний. Не допускаются к выдаче блюда имеющие 

недостатки: пересоленные, кислые, горькие, подгоревшие, недоваренные, 

имеющие вкус и запах, несвойственный данному блюду. В бракеражном 

журнале делается соответствующая запись, где члены комиссии ставят свои 

подписи. 

 

5. Заключительные положения 

 

5.1 Администрация МДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной 

комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, 

выявленных комиссией; 

5.2 Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.  
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